Primitivo

e inander b lorra de fuoe ¢ crea o

COLLE AL VENTO

COLLE ALVENTO

PRIMITIVO SALENTO IGP - 4/20

Rebsorte: Primitivo 100%

Alk. Vol.%: 14

Jahrgang: 2025

Restzucker g/1: 8,0

Sduregehalt g/1: 6,1

Region: Apulien

Anbaugebiet: Rebflachen im Salentogebiet
Flaschengrofde: 750ml

EIGENSCHAFTEN

Weinbereitung: Nach einer schonenden Pressung der Trauben und
dem Entrappen traditionelle kurze Mazeration und Vergarung bei
kontrollierter Temperatur. Zur besseren Farbstoff- und
Tanninextraktion wird der Wein mehrfach umgepumpt.

Ausbau: Mindestens 6 Monate in Stahltanks

Ertrag pro Hektar: 12000kg

Farbe: Intensives, glinzendes Rot

Bouquet: Nach reifen roten Beeren und Wiesenblumen

Geschmack: Trocken, kraftig und samtig

SPEISEEMPFEHLUNG

Zu dunklen und hellen Fleischgerichten.
Serviertemperatur 18°C
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Primitivo

Lot ber e i loe

COLLE ALVENTO

TECHNISCHE ANGABEN / PALETTISIERUNG

Grof3e 750ml:
Artikel-Nr.

GTIN-13 Flasche
GTIN-13 Karton
Verschluss
Flaschen/Karton
Palettengrofie
Kartons/Lage
Kartons/Palette
Kg/Karton
Kg/Palette

Enthalt Sulfite
GVO frei
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COLLE ALVENTO

V03011A
8017868001638
8017868002031

Korken

6 Flaschen
80x120cm
21

105

7,8

870
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